Un piatto BIO per un
servizio LOGICO

Memorandum educativo per un piatto BIO

Guida per un approccio LOGICO alla
ristorazione collettiva




AGR.ICOLIUFEA BIOLO(%ICA ..
Principl e obiettivi

Lagricoltura biologica € un metodo di produzione
che rispetta i cicli naturali, senza l'uso di pesticidi/
fertilizzanti di sintesi chimica. E regolata a livello
europeo e garantisce prodotti piu sani e rispettosi
dellambiente.
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SOSTENIBILITA'E FUTURO

I vantaggi
per I'ambiente
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Rispetto della
biodiversita e
degli ecosistemi

SCELTE CONSAPEVOLI
Come riconoscere un

prodotto Bio?

Le materie prime biologiche e i prodotti che ne derivano sono
regolati ed etichettati grazie ad un sistema normativo-legislativo -
il Reg. (UE) 2018/848 - che le rende sicure, sostenibili e

perfettamente riconoscibili..sai come?
Con il logo biologico dell’Unione Europea
AN

mportante conoscerlo e riconoscerio nel
i nostro carrello quotidiano
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MA ANCHE!

Tutti a mensa BIO!

Il decreto del 10 marzo 2020 Criteri
Ambientali Minimi (CAM) per il servizio di
ristorazione collettiva e fornitura di derrate
alimentari ha stabilito le percentuali

di prodotto BIOLOGICO per tre settori

con il BIO in tavola il momento del pasto non é solo
CIBO, ma un approccio culturale verso i concetti di
sostenibilitd, biodiversitd, qualita ed educazione.

CONSAPEVOLEZZA ED EDUCAZIONE

Attenzione alla programmazione e alla stagionalita.
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Uova Frutta Salumi e Latte e Olio Carne Polpa, pelati
Ortaggi formaggi yogurt EVO bovina passata
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Materiale informativo realizzato e finanziato nell ambito del
progettoPNABio «Piattaforma nazionale di attivita e servizi per il
biologico italiano in movimento» - Finanziato dal Ministero
dell’Agricoltura, della Sovranita Alimentare e delle Foreste (Decreto
Direttoriale prot. n. 580846 del 19/10/2023)
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